
-  P R O G R A M A  -



LUNES, 14 DE FEBRERO

14,00 h. Comienzo de las Jornadas Gastronómicas de 
León en Zaragoza en el Restaurante TRIER 
"Casa Sancho" (Madre Rafols, 2 - Edif. Aida • Tel. 
976 431 090).

MARTES, 15 DE FEBRERO

14,00 h. Alojamiento en el Hotel Meliá Zaragoza***** 
(Avda. César Augusto, 13 - 50004 Zaragoza - Tel. 
976 430 100).

14,15 h. Salida del Hotel Meliá Zaragoza hacia el 
Restaurante TRIER "Casa Sancho" (Madre Rafols, 
2 - Edif. Aida • Tel. 976 431 090). Este recorrido 
se realizará a pie, por encontrarse ambas 
entidades muy próximas.

14,30 h. Almuerzo de trabajo en el Restaurante TRIER 
"Casa Sancho".

17,15 h. Salida del autobús del Hotel Meliá Zaragoza 
hacia "La Gastroteca" (C/. Colón, 7 - 50007 
Zaragoza - Tel. 976 258 265)..

17,30 h. Salutación y presentación en "La Gastroteca".

18,00 h. "Cata Maridaje con Productos de León para 
Profesionales" en la Sala de Catas "La Gastrote-
ca" 

 Dirección de la Cata:

 - D. Juan Barbacil, Director de La Gastroteca.

 - D. José Antonio Matilla, Sumiller

 "La Gastroteca" es un espacio gastronómico que 
continúa la labor comenzada por D. Juan 
Barbacil (www.barbacil.com) y su equipo hace 
más de quince años en la Sala de Catas Barbacil. 
Está concebido como un lugar de encuentro en el 
que tienen cabida acciones promocionales 
profesionales relacionadas con la gastronomía.

20,00 h. Salida del autobús de, "La Gastroteca" hacia el 
Hotel Meliá Zaragoza*****.

20,30 h. Acto de recepción a la colonia leonesa, por 
parte de la Presidenta de la Diputación de 
León, Excma. Sra. Dña. Isabel Carrasco Lorenzo.

 Lugar: Salón Los Sitios del Hotel Meliá Zarago-
za*****.

 Colabora: Restaurante "Cocinandos".

MIÉRCOLES, 16 DE FEBRERO

10,30 h. Salida del autobús del Hotel Meliá Zaragoza 
con destino a la Feria de Zaragoza  (Feria de 
Zaragoza. Ctra. A-2, km 311 - 50012 Zaragoza - 
Tel. 976 764 700). OPCIONAL

11,00 h. Visita institucional a la Feria ENOMAQ, 
“18º Salón Internacional de Maquinaria, 
Equipos para Bodegas y del Embotellado”. 
OPCIONAL

 Recepción a cargo de Dña. Puri�cación Sebas-
tián (Relaciones Institucionales y Protocolo).

13,30 h. Salida del autobús de la Feria de Zaragoza con 
destino al Restaurante "El Rincón de Talaman-
tes” (C/ Marqués de la Cadena, 28 - Tel. 976 478 
911).

14,00 h. Almuerzo de trabajo en el Restaurante "El 
Rincón de Talamantes".

16,15 h. Salida del autobús del Restaurante "El Rincón 
de Talamantes" hacia el Hotel Meliá Zaragoza.

De 18,00
a 20,25 h. Presentación de los Productos Agroalimenta-

rios y los Recursos Turísticos de León.
 Degustaciones, catas dirigidas, encuentro con 

profesionales y prensa de los sectores. Proyec-
ción de videos.

 Lugar: Salón Los Sitios del Hotel Meliá Zarago-
za*****.

20,25 h. Salutación a los profesionales invitados de 
agroalimentación y turismo a cargo de la 
Excma. Sra. Dña. Isabel Carrasco Lorenzo, 
Presidenta de la Diputación de León.

 A continuación, "Cóctel Presentación Gastro-
nómica de León".

 Colabora: Restaurante "Cocinandos".

SÁBADO, 19 DE FEBRERO

24,00 h. Clausura de las Jornadas Gastronómicas de 
León en Zaragoza en el Restaurante TRIER 
"Casa Sancho" (Madre Rafols, 2 - Edif. Aida • Tel. 
976 431 090).
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